Villette-Viandes S.A.

FICHE TECHNIQUE

CERF / BICHE

ARTICLE

(Données générales)

ESPECE CERF / BICHE
DESIGNATION

CODE PRODUIT 080136

ELEVAGE / SAUVAGE Sauvage

UE
Produit susceptible de contenir des projectiles de tir

Dos s/os

Cervus elaphus

FRAIS / CONGELE Frais
DLC/UO 14 jours

entre 0 et +2°C

CONSERVATION

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

COMPOSITION

PREPARATION

PARAGE

GRAMMAGE / CALIBRAGE

CONDITIONNEMENT U.V.
OLISAGE

Filet de Cerf/Biche
Dos de cerf/biche désossé
Semi Paré
2/4 Kg
Sous vide x1 piéce
5x1 piece

CONDITIONNEMENT

UNITES DE VENTE

n ~ VILLETTE VIANDES
‘ te ETAMPE & HIEF

Poche plastique transparente, ~ 12.187.00
rétractée

Libellé Produit

12 002

U.V. et Carton (model étiquette ci-
ETIQUETAGE
contre)

Boite carton Kraft marron (fond) et
blanc ou Logo Villette-Viandes
(couvercle). Dimension (cm)
58x38x11

COLISAGE

PALETTISATION

Produit découpé et conditionné en France Atelier n° FR 02 187 002 CE

Origine / N° Lot

JJMMWAA y JIMM/AA

PRIX
PREIS

237906111050209

CODE BARRE
-Code Produit
-Poids



